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Introdução e objetivo
A avicultura tem buscado avanços em 

genética, nutrição e manejo para sustentar o 
crescimento da produção e melhorar o desem-
penho zootécnico frente aos desafios sanitários e 
ambientais (Wasti; Sah; Mishra, 2020). Nesse con-
texto, a Escherichia coli patogênica aviária (APEC) 
é reconhecida como um dos principais agen-
tes infecciosos na produção avícola, podendo 
atuar como patógeno primário ou oportunista, 
levando a quadros sistêmicos e elevada mor-
talidade (Watts; Wigley, 2024). Paralelamente, 
o estresse térmico representa um dos princi-
pais fatores ambientais limitantes na produção 
avícola, afetando diretamente o consumo ali-
mentar, o crescimento e a integridade intestinal 
das aves. Estudos recentes demonstram que o 
estresse térmico altera a microbiota intestinal, 
promovendo disbiose, aumento de patógenos 
oportunistas e redução de bactérias benéficas, 
além de comprometer a absorção de nutrientes 
e a resposta imune (Oke et al, 2025). Diante das 
restrições ao uso de antibióticos como promo-
tores de crescimento, os ácidos orgânicos têm se 
destacado como uma estratégia nutricional efi-
caz na produção avícola. Quando adicionados via 
ração, esses compostos atuam inibindo micror-
ganismos patogênicos e promovendo melhorias 
na microbiota intestinal e no desempenho pro-
dutivo das aves (Waghmare et al., 2025). Sendo 
assim, o presente estudo teve como objetivo 
avaliar a eficácia do aditivo acidificante pHPer-
fect Diamond®, incluído na dieta de frangos de 
corte, na modulação do desempenho zootécnico 

e da microbiota intestinal de aves submetidas à 
infecção experimental por Escherichia coli asso-
ciada ao estresse térmico.

Materiais e Métodos
O experimento foi conduzido utilizando 440 

frangos de corte machos, da linhagem Cobb500®, 
distribuídos em delineamento inteiramente 
casualizado, com 2 tratamentos, 11 repetições 
e 20 animais por unidade experimental. Foram 
formados dois tratamentos experimentais: aves 
submetidas à infecção por Escherichia coli (1 
× 10⁵ UFC/mL) aos 6 dias de idade (T1) e aves 
submetidas à mesma condição, porém com a 
inclusão de 1000 g/ton do aditivo acidificante 
pHPerfect Diamond® (T2). O produto é com-
posto por uma combinação de ácidos orgânicos 
— ácido cítrico (15,00 g/kg), ácido lático (18,00 
g/kg) e ácido ascórbico (15,00 g/kg) — além 
de simbiótico e derivados de fermentação de 
levedura. Adicionalmente, ambas as condições 
experimentais foram submetidas a dois desafios 
de estresse térmico: no 26º dia (32°C por 6 horas) 
e no 37º dia (32°C por 2 horas). As aves foram 
alojadas por 42 dias, com acesso ad libitum à 
água e ração isonutritiva, formulada conforme 
as exigências nutricionais da linhagem. O estudo 
foi aprovado pelo comitê de ética institucional 
(protocolo nº 040.01.25). Foram avaliados parâ-
metros de desempenho zootécnico, peso vivo, 
ganho de peso diário, conversão alimentar, via-
bilidade e índice de eficiência produtiva, além da 
contagem de Enterobactérias e Bacillus spp. no 

Uso de acidificante com simbiótico como estratégia 
nutricional para melhorar o desempenho em 
frangos de corte desafiados por Escherichia coli 
patogênica aviária (APEC) e estresse térmico
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Tabela 1 - Efeito do aditivo acidificante pHPerfect Diamond® sobre o desempenho zootécnico e a microbiota 
intestinal de frangos de corte desafiados com Escherichia coli Patogênica Aviária e submetidos a estresse térmico.

íleo aos 14 dias de idade. Os dados foram analisa-
dos utilizando modelos lineares com contrastes 
planejados unilaterais (α = 0,05).

Resultados e Discussão
Como pode-se observar na tabela 1, a suple-

mentação com o aditivo acidificante pHPerfect 
Diamond® promoveu melhorias significativas no 
desempenho zootécnico das aves desafiadas, 
com maior peso médio final (p = 0,042), maior 
ganho de peso diário (p = 0,042) e melhor con-
versão alimentar (p < 0,001), em comparação 
ao grupo não tratado. Esses resultados indicam 
maior eficiência na utilização dos nutrientes, pos-
sivelmente associada à modulação do ambiente 
gastrointestinal. Além disso, observou-se redu-
ção significativa na contagem de enterobactérias 
(p < 0,001), além de menor relação entre ente-

robactérias e Bacillus spp. (p < 0,05) no grupo 
tratado. Estes achados indicam modulação 
positiva da microbiota intestinal, favorecendo 
o equilíbrio microbiano e contribuindo para o 
melhor desempenho das aves mesmo sob desa-
fio com APEC e estresse térmico.

Conclusões
O uso do aditivo acidificante pHPerfect Dia- 

mond® demonstrou potencial em mitigar os 
efeitos negativos da infecção por Escherichia 
coli associada ao estresse térmico em frangos 
de corte, promovendo melhorias no desem-
penho zootécnico e modulação positiva da 
microbiota intestinal. Esses resultados indicam 
que o produto pode ser uma estratégia eficaz 
para suporte à saúde intestinal e manutenção 
da produtividade em condições desafiadoras.

Parâmetro T1 T2 valor de p

Peso médio final (g) 3091,00 3205,00 0.042
Ganho de peso diário (g) 72,40 75,20 0.042

Conversão alimentar ajustada (CA) 1,791 1,746 <0.001
Índice de Eficiência Produtiva (IEP) 180,68 200,16 0.221

Contagem de Bacillus spp. (log₁₀ UFC/g)  
– 14 dias 3.61 3.45 0.769

Contagem de enterobactérias (log₁₀ UFC/g) 
– 14 dias 4.66 3.21 <0.001

Relação enterobactérias/Bacillus spp.  
– 14 dias 1.39 0.99 0.012
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