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Introducao e objetivo

A avicultura tem buscado avancos em
genética, nutricdo e manejo para sustentar o
crescimento da producao e melhorar o desem-
penho zootécnico frente aos desafios sanitarios e
ambientais (Wasti; Sah; Mishra, 2020). Nesse con-
texto, a Escherichia coli patogénica aviaria (APEC)
é reconhecida como um dos principais agen-
tes infecciosos na producao avicola, podendo
atuar como patdégeno primario ou oportunista,
levando a quadros sistémicos e elevada mor-
talidade (Watts; Wigley, 2024). Paralelamente,
o estresse térmico representa um dos princi-
pais fatores ambientais limitantes na producéo
avicola, afetando diretamente o consumo ali-
mentar, o crescimento e a integridade intestinal
das aves. Estudos recentes demonstram que o
estresse térmico altera a microbiota intestinal,
promovendo disbiose, aumento de patégenos
oportunistas e reducdo de bactérias benéficas,
além de comprometer a absorcdo de nutrientes
e aresposta imune (Oke et al, 2025). Diante das
restricdes ao uso de antibiéticos como promo-
tores de crescimento, os acidos organicos tém se
destacado como uma estratégia nutricional efi-
caz na producdo avicola. Quando adicionados via
racao, esses compostos atuam inibindo micror-
ganismos patogénicos e promovendo melhorias
na microbiota intestinal e no desempenho pro-
dutivo das aves (Waghmare et al., 2025). Sendo
assim, o presente estudo teve como objetivo
avaliar a eficacia do aditivo acidificante pHPer-
fect Diamond®, incluido na dieta de frangos de
corte, na modulacao do desempenho zootécnico

e da microbiota intestinal de aves submetidas a
infeccao experimental por Escherichia coli asso-
ciada ao estresse térmico.

Materiais e Métodos

O experimento foi conduzido utilizando 440
frangos de corte machos, da linhagem Cobb500¢,
distribuidos em delineamento inteiramente
casualizado, com 2 tratamentos, 11 repeticdes
e 20 animais por unidade experimental. Foram
formados dois tratamentos experimentais: aves
submetidas a infeccdo por Escherichia coli (1
x 10°> UFC/mL) aos 6 dias de idade (T1) e aves
submetidas a mesma condicdo, porém com a
inclusdo de 1000 g/ton do aditivo acidificante
pHPerfect Diamond® (T2). O produto é com-
posto por uma combinagao de acidos organicos
— acido citrico (15,00 g/kg), acido latico (18,00
g/kg) e acido ascoérbico (15,00 g/kg) — além
de simbidtico e derivados de fermentacao de
levedura. Adicionalmente, ambas as condi¢des
experimentais foram submetidas a dois desafios
de estresse térmico: no 26° dia (32°C por 6 horas)
e no 37° dia (32°C por 2 horas). As aves foram
alojadas por 42 dias, com acesso ad libitum a
agua e racao isonutritiva, formulada conforme
as exigéncias nutricionais da linhagem. O estudo
foi aprovado pelo comité de ética institucional
(protocolo n°040.01.25). Foram avaliados para-
metros de desempenho zootécnico, peso vivo,
ganho de peso diario, conversao alimentar, via-
bilidade e indice de eficiéncia produtiva, além da
contagem de Enterobactérias e Bacillus spp. no
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ileo aos 14 dias de idade. Os dados foram analisa-
dos utilizando modelos lineares com contrastes
planejados unilaterais (a = 0,05).

Resultados e Discussao

Como pode-se observar na tabela 1, a suple-
mentacdo com o aditivo acidificante pHPerfect
Diamond® promoveu melhorias significativas no
desempenho zootécnico das aves desafiadas,
com maior peso médio final (p = 0,042), maior
ganho de peso diério (p = 0,042) e melhor con-
versao alimentar (p < 0,001), em comparacao
ao grupo nao tratado. Esses resultados indicam
maior eficiéncia na utilizacdo dos nutrientes, pos-
sivelmente associada a modulacao do ambiente
gastrointestinal. Além disso, observou-se redu-
¢do significativa na contagem de enterobactérias
(p < 0,001), além de menor relagdo entre ente-
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robactérias e Bacillus spp. (p < 0,05) no grupo
tratado. Estes achados indicam modulacao
positiva da microbiota intestinal, favorecendo
o equilibrio microbiano e contribuindo para o
melhor desempenho das aves mesmo sob desa-
fio com APEC e estresse térmico.

Conclusoes

O uso do aditivo acidificante pHPerfect Dia-
mond® demonstrou potencial em mitigar os
efeitos negativos da infeccdo por Escherichia
coli associada ao estresse térmico em frangos
de corte, promovendo melhorias no desem-
penho zootécnico e modulacdo positiva da
microbiota intestinal. Esses resultados indicam
que o produto pode ser uma estratégia eficaz
para suporte a saude intestinal e manutencao
da produtividade em condicbes desafiadoras.

Tabela 1 - Efeito do aditivo acidificante pHPerfect Diamond® sobre o desempenho zootécnico e a microbiota
intestinal de frangos de corte desafiados com Escherichia coli Patogénica Avidria e submetidos a estresse térmico.

Parametro
Peso médio final (g)

Ganho de peso diario (g)
Conversao alimentar ajustada (CA)
indice de Eficiéncia Produtiva (IEP)

Contagem de Bacillus spp. (log,, UFC/g)

- 14 dias
Contagem de enterobactérias (log,, UFC/g)
- 14 dias
Relacao enterobactérias/Bacillus spp.
- 14 dias
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T1 T2 valordep
3091,00 3205,00 0.042
72,40 75,20 0.042
1,791 1,746 <0.001
180,68 200,16 0.221
3.61 3.45 0.769
4.66 3.21 <0.001
1.39 0.99 0.012
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